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Tema1	:	Biología	Aplicada	
• Concepto	de	biología
• Niveles	de	organización	biológica.
• Aplicaciones	de	la	Biología:	Biotecnología
• Los	colores	de	la	biotecnología

Tema2:	Biotecnología	tradicional
•Microorganismos	y	procesos	
microbianos
•Microorganismos	y	la	industria	
alimentaria
•Microorganismos	en	la	industria	
farmacéutica
• Biorremediación
• Acuicultura
• Selección	genética

Tema3:	Biotecnología	moderna	y	
contemporánea

• Ingeniería	genética
• Clonación
• Organismos	genéticamente	

modificados
• Células	madres
• Genómica	y	proteómica



CLASIFICACIÓN DE LOS SERES 
VIVOS



MICROORGANISMOS: organismos que 
solamente pueden ser vistos con microscopios

- Formas	Acelulares:	Virus,	priones	y	viroides

- Formas	Celulares:
Bacterias	(R:	Moneras)
Algas	microscópicas	(R.	Protoctista)
Protozoos	(R.	Protoctista)
Levaduras	(R.	Hongos)
Mohos	(R.	Hongos)



MICROORGANISMOS Y PROCESOS 
MICROBIANOS
Microbiología	Industrial:	cultiva	microorganismos para	
transformaciones	químicas	o	productos	comerciales.

CARACTERÍSTICAS	DE	LOS	MICROORGANISMOS:
- Crecimiento	rápido
- Se	puedan	mantener	en	laboratorio
- No	sean	patógeno
(Biotecnología	moderna:	aptos	para	
manipulación	genética)

Producción:	Fermentadores



LA	BIOTECNOLOGIA	TRADICIONAL:	es	el	cultivo	a	gran	escala	
de	microorganismos	capaces	de	producir	como	resultado	de	su	
metabolismo,	sustancias	de	interés.

Estos procesos se basan:
Obtención	mediante	técnicas	clásicas	de	
las	cepas	de	microorganismos	más	
productivas

Mejora	de	la	condiciones	físico-químicas	 de	
cultivo-ph,	temperatura,	etc.	para	conseguir	un	
alto	rendimiento	de	la	sustancia	buscada

Perfeccionamiento	de	las	técnicas	de	
aislamiento	y	purificación,	 para	separar	
eficazmente	el	producto	de	interés



Técnica	de	escalado:





1. Industria farmacéutica
ØObtención	de	antibióticos	
Producidos	por:
- Hongos	filamentosos	(Penicillium y	Aspergillus)
- Bacterias	(Actinomectos:	Streptomyces)

Ejemplos:
Sobre	la	pared	Bacteriana:		
penicilina	y	bacitracina
Sobre	ribosomas	70S:	cloranfenicol,
tetraciclina	y	eritromicina



ØObtención	de	vacunas
Producidos
Microorganismos	patógenos
muertos	o	atenuados

ØObtención	de	hormonas	
Producidos
Procesos	de	biotransformación
por	microorganismos



2. Industria alimentaria
ØFermentación	alcohólica:	
Levaduras (Saccharomyces)
-Vinos	y	cerveza

- Pan

ØFermentación	láctica:
Bacterias	(Streptococcus y
Lactobacillus)
Yogur
Queso
Mantequilla



3. Industria Química
ØProducción	de	Biodiesel

ØProducción	de	plásticos

ØProducción	
de	papel



4. Biorremediación: utilización de 
organismos para eliminar contaminantes

Tipos	:
Fitorremediación
Biorremediación	microbiana
Biorremediación	enzimática

Aplicaciones:
Tratamiento	de	residuos	industriales
Eliminación	de	metales	pesados
Eliminación	de	hidrocarburos
Eliminación	de	pesticidas,
insecticidas	o	herbicidas



5. Selección Artificial:	basada en la 
selección de los reproductores
Vegetal:
Mayor	producción
Resistencia	al	medio
Resistencia	a	enfermedades
…

• Animal:
Cárnica	
Lácteos



6. Acuicultura: obtención de 
organismos acuáticos

Los	organismos	pueden	ser:	
- Microscópicos:	Fitoplancton	y	Zooplancton
- Macroscópicos:

- Peces
- Moluscos
- Artrópodos
- Algas



Etapas	del	proceso	Acuícola:

1. Obtención	o	producción	de	larvas	hasta	
alevines	o	semillas,	a	partir	de	los	reproductores

2.	Preengorde:	Siembra	de	las	semillas
o	alevines

3.	Engorde

4.	Cosecha	y	Procesamiento
primario



Piscicultura:		

Principales	especies	cultivadas	en	España

Dorada

Sparus aurata

Lubina

Rodaballo

Dicentrarchus labrax

Psetta maxima



Técnicas	de	cultivo



Técnicas	de	cultivo



Técnicas	de	cultivo



Cultivos	de	Moluscos	Bivalvos



1. Obtención	de	semillas:
Puesta	y	Desarrollo	larvario



2.	Cultivos
Cultivo	de	larvas:

Cultivo	de	semillas:



3.	Engorde:	
a) Cultivos	suspendidos:	

-Mejillón	
(Mytilus edulis)

-Ostras
(Ostrea edulis)



3.	Engorde:	
a) Cultivos	en	parques
de	la	zona	intermareal:	

-Almejas
(Venerupis decussata)

-Berberechos
(Cerastoderma edulis)


