CERTAMEN GASTRONOMICO DEL AULA DE LA EXPERIENCIA

UNIVERSIDAD DE HUELVA — CONVOCATORIA 2026

Con motivo de la celebracién de la Semana Cultural 2026 del Aula de la Experiencia de
la Universidad de Huelva, se convoca el Certamen Gastrondmico del Aula de la
Experiencia, cuyo objetivo es poner en valor, potenciar y difundir las habilidades
culinarias de nuestro alumnado y de la comunidad universitaria vinculada al programa.
Bases de la convocatoria

1. Participantes

Podran participar todas las personas pertenecientes a la comunidad universitaria
vinculada al Aula de la Experiencia de la Universidad de Huelva:

e Alumnado matriculado en el curso 2025-2026

La participacién serd individual. No podran presentarse personas que se dediquen
profesionalmente a la cocina. Se establecen dos modalidades:

e Plato principal
e Postre

Cada participante podra presentar hasta dos recetas por modalidad.
2. Presentacion de recetas
Cada concursante debera entregar la receta por escrito, indicando:

e Ingredientes y cantidades para un numero concreto de raciones
e Proceso detallado de elaboracion

Opcionalmente, podra incluir una o varias fotografias del proceso y de la presentacion
final. El documento no podra incluir el nombre del autor/a. En su lugar debera
aparecer:

e Unlema o seudénimo
e La modalidad a la que se presenta

3. Forma y plazo de entrega
Las recetas podran presentarse:
e Presencialmente en la Secretaria del Aula de la Experiencia
e Por correo postal: Universidad de Huelva. Campus El Carmen. Pabellén 7.2 —

21071 Huelva
e Por correo electronico: aexperiencial @uhu.es



El plazo de entrega serd del 29 de enero al 6 de febrero de 2026, hasta las 14:00
horas.

4, Celebracion del certamen

El certamen tendra lugar en el dia de la Semana Cultural dedicado a la Gastronomia,
cuya fecha se comunicara en el programa oficial.

5. Presentacion del plato el dia del certamen

El plato deberd entregarse ya elaborado, con un tamafio de entre una y cuatro
raciones. Se presentara acompafiado de un sobre cerrado que incluira:

o Exterior del sobre: Unicamente el seudénimo
e Interior del sobre:
o Nombrey apellidos del autor/a
o Colectivo al que pertenece (alumnado, antiguo alumnado, PDI o PAS)
o Seuddénimo empleado
o Copia de la receta tal y como fue entregada
6. Premios
Los premios serdn otorgados por un jurado designado al efecto.

7. Jurado

El jurado serda nombrado por la Direccion del Aula de la Experiencia. Una vez finalizado
el plazo de presentacion de recetas y antes del dia del concurso.

8. Valoracion y fallo
El jurado degustara en sesion publica todos los platos presentados y otorgara:

e Primer premio por modalidad (plato principal y postre)
e Segundo premio (plato principal y postre)

Cada miembro del jurado puntuara los platos del 1 al 5, obteniéndose una calificacion
global mediante la suma de las puntuaciones parciales.

Los criterios de valoracién incluiran, entre otros:

e Sabor
e Presentacidon
e Originalidad

e Sostenibilidad (uso de ingredientes locales y/o de temporada)

El fallo del jurado se hara publico el mismo dia del certamen, tras la deliberacién, y
sera inapelable.



9. Aceptacion de las bases

La participacidon en este certamen implica la aceptacion integra de las presentes bases.
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