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CAPITULO 1

EL CENTRO DE INVESTIGACION Y
DESARROLLO DE RECURSOS Y
TECNOLOGIAS
AGROALIMENTARIAS (CIDERTA)
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1. Introduccion

Ciderta es un Centro de Investigacion y Desarrollo de Recursos y Tecnologias
Agroalimentarias, dependiente de la Universidad de Huelva, centro financiado con
Fondos Feder, promovido a finales de los 90 con objeto de fomentar la actividad
investigadora cientifico-técnica y econdmica de los recursos agroalimentarios de la
Provincia de Huelva, Algarve y resto de Andalucia.

Ubicado en el Parque Huelva Empresarial y proximo a la ciudad de Huelva, en la
interseccion de la Autovia A-49 y H-31, posee una situacion estratégica en el Sur de
la provincia de Huelva, entre las Comarcas del Condado, Costa y Andévalo. Consta
de cuatro plantas con doce laboratorios de 60 m” cada uno, tres plantas piloto, sala
de seminarios y reuniones y aparcamientos, con un total de 6.500 m”.
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En el Centro de Investigacion y Desarrollo de Recursos y Tecnologias
Agroalimentarias CIDERTA, se situa el LICAH (Laboratorio de Investigacion y
Control Agroalimentario) cuyo principal objetivo es realizar, estimular y apoyar la
investigacion de alta calidad en Recursos Agroalimentarios a través del desarrollo y
mantenimiento de laboratorios analiticos de I+D+i, realizacion de cursos y
seminarios y el intercambio y colaboracidon con empresas y Organismos Publicos.

El LICAH dispone de 12 laboratorios de 60 m2 distribuidos en las tres plantas
superiores del edificio Ciderta. Cada laboratorio posee mobiliario y equipamiento
cientifico, y un despacho para el personal técnico. Ademas, en la planta inferior se
situa un sistema centralizado de suministro de gases.
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2. Mision, Vision, Valores y Estrategias
’ ’
2.1. Mision
Andlisis y Control Integral de Productos Agroalimentarios.

Caracterizacion fisico-quimico de frutos y alimentos (aceitunas, uvas, citricos,
fresas, etc.).

Analisis Integral de suelo, agua y aire.

Cursos de formacion a técnicos e investigadores de Cooperativas y Empresas,
asi como de otros Centros de [+D+i Agroalimentarios.

Facilitar la Transferencia de conocimiento adquirido a través de proyectos de
I+D+i realizado en las instalaciones del LICAH.

2.2. Vision

Pretendemos:

La mejora continua permanente en los servicios que presta nuestra entidad, al
objeto de aumentar la satisfaccion de nuestros clientes.

Extender los servicios del LICAH hacia un mayor nimero de grupos de inter¢s,
empresas, etc. y profundizar en los ya existentes.

Promover y contribuir a la transferencia de tecnologia y conocimiento cientifico
para el desarrollo y la innovacién de los grupos de investigacion de la UHU,
Organismos Publicos de Investigacion (OPIs) y empresas de nuestro entorno.

2.3. Valores

El LICAH posee la certificacion conforme a la Norma UNE-EN ISO 9001:2008.
Esta norma especifica los requisitos para un Sistema de Gestion de la Calidad
(SGC), centrandose en la eficacia de la gestion de la calidad para dar
cumplimiento a los requisitos del cliente. De este modo, resulta una herramienta
imprescindible para la orientacion de los procesos hacia los usuarios, y
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proporciona un punto de partida que permite a las organizaciones avanzar hacia
la excelencia. ISO 9001 permite a las pequefias empresas y organizaciones,

situarse al nivel de las mas grandes, equiparandose en eficiencia y compitiendo
en igualdad de posibilidades en el agresivo mercado actual.

e El LICAH promueve el bienestar social en aquellas areas donde la colaboracion
sea posible, mas alld de las obligaciones estrictamente profesionales. En este
sentido, nuestro centro apoya la participacion de todos sus empleados en
congresos, cursos, conferencias y seminarios, fomenta la participacion de
articulos, estudios y libros, asi como la docencia e investigacion sobre cualquier
tema que tenga especial conocimiento e interés.

e La politica medioambiental debe ser un compromiso permanente de la
organizacion, para garantizar una racional utilizacion de los recursos naturales y
materiales. Para ello debe prestarse, una especial atencion a la adecuada gestion
de los residuos quimicos, el control de los vertidos liquidos y de las emisiones
gaseosas, asi como una vigilancia y control exhaustivo del consumo de los
recursos energéticos, agua y combustibles, para sistematizar este proceso el
LICAH ha implantado el Sistema de Gestion Ambiental (SGA) de acuerdo a la
norma UNE-EN ISO 14001:2004.

2.4. Estrategia

e Actualmente, los controles sobre la calidad de los productos agroalimentarios,
segun las exigencias de la Unidon Europea, necesitan de técnicas analiticas cada
vez mas sofisticadas y bajo la supervision de personal técnico cualificado.

¢ QGran parte de la Instrumentacion Cientifica de ultima generacion del LICAH ha
sido adquirida a través de los fondos europeos, con el apoyo del Ministerio de
Educacion y Ciencia y la Junta de Andalucia. La financiacion del LICAH esta
asegurada a través de la colaboracion con Entidades Publicas y Privadas.

e El centro estd formado por personal técnico especializado y altamente
cualificado, con amplia experiencia en la investigacion y control en el sector
agroalimentario.

e La supervision de los proyectos de investigacion estd garantizada con la
participacion activa de grupos de investigacion competitivos. EI LICAH apoyara
las iniciativas de investigacion bésica y aplicada de alta calidad en Analisis y
control integral de productos Agroalimentarios.
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3. Directorio de Personal

Desde Enero hasta Octubre del 2010

Director:
Dr. Jests D. de la Rosa (hasta Oct 2010) — Dr Rafael Beltran Lucena

Coordinadora Técnica:
D?. M? Jesus Vilchez Lobato

Técnicos de Laboratorio:
D. Manuel Quintero Sayago
D? Gloria Blanco Cruz
Dra. D* Maria Valeria Gallo Mazzuchino
D? Maria Beltran Muniz
Dr. D. Carlos Casal Bejarano
D? Laura Gonzalez Delgado

Técnicos de Transferencia:
D?® M?* del Mar Arroyo Yaque
D?*. M? Jos¢ Gallardo Dominguez

Administracion:
D?. Esther Muiioz Méndez

Atencion al Publico y apoyo a Administracion:
D?® M? del Carmen Blanco Herrero

En 18 de Octubre de 2010, D. Jesus Damian de la Rosa Diaz, director del LICAH-
Ciderta, fue nombrado Vicerrector de Investigacion de la Universidad de Huelva,
(BOJA num. 214, de 6 de noviembre), pasando a ocupar desde esta fecha el cargo de
director del centro D. Rafael Beltran Lucena.
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3.1. Organigrama
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4. Departamentos

El LICAH esta formado por los siguientes departamentos:
® Departamento de Analisis Quimico

La base para un 6ptimo control de alimentos son, el control microbioldgico, el control
nutricional y el control de sustancias no deseadas, en alimentos. El Departamento de
Analisis Quimico abarca el andlisis de la composicién nutricional de alimentos y de
materias primas, asi como, la determinaciéon de la presencia y cuantificacion de
compuestos contaminantes.

®  Departamento de Microscopia

El Departamento de Microscopia dispone de microscopio electronico de barrido y de
transmision que permiten la caracterizacion de la forma y tamafio de particulas, células,
tejidos y composicion quimica. El perfil granulométrico de muestras solidas y
emulsiones también se pueden discriminar a partir de un espectrometro Laser
Mastersizer.

® Departamento de Microbiologia

En el Departamento de Microbiologia se desarrollaran métodos de deteccion, recuento e
identificacion de microorganismos en alimentos (patdégenos, bacterias, hongos,
levaduras, etc.), analisis microbiologico del agua y aquellas técnicas complementarias
que proporcionen a los alimentos una garantia sanitaria y de conservacion.

® Departamento de Analisis Sensoria y Cata

El andlisis sensorial es un importante pardmetro que permite controlar la calidad de los
productos alimenticios desde el punto de vista organoléptico y puede predecir la
aceptabilidad que tendra un producto a nivel de consumidor.

En el Departamento de Analisis Sensorial y Cata se evaluaran los parametros mas
importantes de acuerdo a cada alimento, entre los cuales se considera el sabor, el aroma,
la apariencia y la textura entre otros, con el fin de obtener la evaluacion de la calidad
organoléptica de un producto.

e Departamento de Calidad y Medio Ambiente
La mision de este Departamento es implantar y mantener un sistema integrado de
calidad y medioambiente para las actividades de analisis y control agroalimentario

ofertadas al usuario, asi como hacer una evaluacion y seguimiento de los aspectos
medioambientales derivados de esta actividad.

11
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e  Departamento de Transferencia y Formacion

El objetivo de este Departamento es promover y facilitar la transferencia de
conocimiento generado a través de proyectos de I+D+i realizados en sus instalaciones,
potenciando asi la innovacion y el incremento de competitividad entre las empresas
agroalimentarias. Entre sus objetivos esta también la realizacién de seminarios y cursos
de formacién a técnicos e investigadores de Cooperativas y Empresas, asi como de otros
Centros de [+D+i Agroalimentarios.

12
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CAPITULO 2

INFRAESTRUCTURA'Y
EQUIPAMIENTO
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1. Estructura Fisica

El Centro de Investigacion y
Desarrollo de Recursos y
Control Agroalimentario de
la Universidad de Huelva
(Avenida del Jamon de
Huelva, s/n — 21007 -
Huelva), es un tnico edificio
formado por dos modulos
principales unidos en la
Planta Primera. En su ala
Norte a su vez se distingue
T dos areas claramente

o diferenciadas, el area
izquierda acoge al los Departamentos de Microscopia, Andlisis Quimico,
Microbiologia y Anélisis sensorial y Cata, la caseta de gases, almacén, despachos de
técnicos y sala de balanza, en el area de la derecha se encuentran la Direccion, el
Departamento de Transferencia y Formacion, Calidad y Medio Ambiente, la sala de
grados, la sala de reuniones, aulas de formacién, cafeteria, aseos, archivos y
despachos.

El ala Sur acoge tres plantas pilotos y muelles de carga.

14
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2. Plano de Distribucion
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3. Cartera de servicios

® Analisis Quimicos

o Laboratorio de Cromatografia de Gases

- Analisis de plaguicidas

- Analisis de compuestos organicos volatiles

- Analisis de hidrocarburos policiclicos aromaticos
- Andlisis de trihalometanos.

o Laboratorio de Cromatografia Liquida

- Analisis de Aniones inorganicos
- Andlisis de azucar

- Analisis de amonio

- Analisis de compuestos fenolicos
- Andlisis de aminodacidos

o Laboratorio de Analisis Elemental

- Analisis de metales
- Determinacion de la composicion elemental N, C, H, Sy O
- Determinacion del poder calorifico

o Laboratorio de Preparacion de Muestras

- Liofilizacidén de muestras
- Digestion acida de muestras
- Molienda de muestras

o Laboratorio de Analisis Fisico-Quimico

- Determinacion de pH, acidez y alcalinidad

- Analisis del contenido en azucares reductores
- Determinacion del rendimiento graso

- Determinacion de humedad

- Determinacion de la intensidad del colorante
- Determinacion acido malico

- Determinacion del grado alcoholico

- Determinacion indice de Polifenoles.

17
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® Analisis Microbioldgicos
- Analisis de microorganismos patogenos: E-coli, Salmonella...
- Control microbiolégico de alimentos

°

Analisis Microscopico

- Los Microscopio Electronico de barrido y de transmision permiten la
caracterizacion de la forma y tamafio de particulas, células, tejidos y
composicioén quimica.

- El perfil granulométrico de muestras solidas y emulsiones también se
pueden discriminar a partir de un espectrometro Laser Mastersize.

Ejecucion de Proyectos de I+D+i

e Formacion

Transferencia

18
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4. Equipamiento

4.1. Equipamiento Cientifico

Gran parte de la instrumentacion del LICAH ha sido adquirida entre los afos 2003 y
2006, estos ha estado disponibls en los Servicios Centrales de Investigacion, situado
en el Edificio Marie Curie del Campus Universitario del Carmen de la Universidad
de Huelva. En la actualidad, la mayoria de estos equipos ya se encuentran ubicados
en Ciderta.

También, en este afio 2010, ha sido necesario completar esta instrumentacion
existente con objeto de responder a las necesidades actuales de los grupos de
investigacion, departamentos y empresas que asi lo han demandado.

FEDER 2000/2006
. . L Fecha
Equipo Cientifico Importe Proveedor
compra

Sistema CG en red 6890 N 19/12/2003  127.000,00€ Andalizade -
Instrumentacion

ICP AES JY Ultima 2 19/12/2003  sa.14000€ Andalizade
Instrumentacion

Sistema de cromatografia liquida espectrometria de masas en

tandem QSTAR XL. Analizador de moléculas y proteinas. 15/12/2003 478.000,00€  Applera Hispania

Beckman Coulter

Ultracentrifuga Optima L-90K 28/11/2003 87.175,20 € Espafia, S.A.
Espectrofotometro DU-800 Kinetics 28/112003 2544149 ¢ Deckman Coulter
Espaiia, S.A.
Rotor SW32TI 11122003 10.072,62€ Deckman Coulter
Espaiia, S.A.
Analizador de tamaiio de particulas para via liquida y seca 12/12/2003 63.500,00 €  BFI Optilas
Espectrofotometro Minolta CM2 26/11/2003 9.407,99 € Dilab, S.A.
Microscopio ambiental Quanta 2000 29/12/2003 252.863,71 € FEI Europa B.V.
Sistema de control microbiologico Microfoss 128 System 09/12/2003 60.060,00 €  Foss
Espectrofotometro Digilab IR 22/12/2003 67.037,10 €  Hucoa Erloss
Liofilizador de mesa - Virtix Advantage 22/12/2003 32.225,00 €  Hucoa Erloss
Congelador Thermo Form 86Cult Freeze 22/12/2003 12.290,00 €  Hucoa Erloss
Sistema depurador de aguas - Milli Q 29/12/2003 13.012,58 €  Hucoa Erloss
Sistema homogeneizacion Cizalla 22/12/2003 30.540,00 € Ins:tl.'umentos Fisicos
Ibérica
. . Instrumentos Fisicos
Equipo procesado de alimentos 22/12/2003 168.890,00 € .
Ibérica
Instrumentos Fisicos
Polylab Control Center Thermo Haake 22/12/2003 14.850,00 €

Ibérica

19
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Microsonda de electrones JEOL 29/12/2003 710.000,00 € Izasa
(1) Autoclave RF CL 75

(2)- Estufa bacteriologica Raypa 90

(3) Estufa de secado y esterilizacion Digiocen Daf 135
(4) Incubador autom CO2 Thermo Forma Hepa

(5) Cabina de flujo laminar vertical Telstar VA 30/70
(6) Homogeneizador Seward stomacher 400

Digestor Anaerobio-aerobio 30 litros 29/12/2003 59.41420€  Metrotec

(1) Unidad de Destilacion + tubos de digestion Foss 2200 Kjeltec
(2) Auto Extraction Unit 2050 Soxtec - Foss

Equipo de refrigeracion enologico 29/12/2003 62.976,40 €  Vicente Navas, SL

Rotavapor Laborota 4011set de vidrio con condensador vertical 18/12/2003 5.526,89 €  VWR Internacional

15/12/2003 20.647,79 €  Mervilab, S.A.

15/12/2003 35.728,00 €  Net InterLab, S.A.L.

Sample store ARP110 18/12/2003 3.257,28€  VWR Internacional
Estufa de vacio VO600 22/12/2003 7.094,56 €  VWR Internacional

20
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Andaluza
Instrumentacion, S.L.

Horno Selecta 20000367. 03/03/2010 3.496,52€  Dilab

Secador 4.0 VERT. AUTO-DESICCATOR CABINET con

Calorimetro isoperbolico semiautomatico. 23/03/2010 35.681,60 €

s 03/03/2010 1.044,00 €  Dilab
secador eléctrico
Termoreactor para 24 tubos ( MERCK) 23/02/2010 1.301,52 €  Dilab
. . . - . Andaluza
Destilador Kjeldhal semiautomatico Pro Nitro S (SELECTA) 17/03/2010 8.485,40 € .,
Instrumentacioén
. Andaluza
Extractor de Grasas y Aceites Det gras N (SELECTA) 17/03/2010 9.056,12 € .,
Instrumentacioén
. L. Andaluza
2 Destiladores Enologico DE- 1626 ( SELECTA) 17/03/2010 7.359,04 € .,
Instrumentacioén
Enfriadora de agua para microscopio. 18/03/2010 10.208,00 €  Grenco Ibérica

Muestreador automatico AS-DV MEMBRANA SUPRESORA
CSR300 ( DIONEX) 04/03/2010 10.177,84 €  Vertex

Centrifuga BIOCEN 21 con rotor angular de 45°, reductor para Andaluza
microtubos 0,5-0,6 ml y reductor para microtubos 0,2-0,4 ml LI Lol Instrumentacion

2 Frigorifico LIEBHERR SBS 7212 400 LITROS CON
IDENTIFICADOR Y REGILADOR DIGITAL DE 03/03/2010 2.331,83 €  Dilab
TEMPERATURA

21
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