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Presentacion

La Catedra del Vino se crea mediante la firma, el 19 de julio de 2019, de un convenio entre la

Universidad de Huelva (UHU) y el Excmo. Ayuntamiento de La Palma del Condado.

Con este convenio se pretenden fortalecer los vinculos de colaboraciéon entre ambas
instituciones, creando un instrumento mediante el que se canalicen actividades de conocimiento,
promocioén y desarrollo de la cultura del vino y el brandy en cuanto sefias de identidad y motor de

bienestar y progreso del municipio de La Palma del Condado.

En este tercer afio desde su creacion, se han ido consolidando una
serie de actividades como la colaboraciéon en las jornadas de
Enoturismo del Ayuntamiento de La Palma del Condado, la
participacion en la convocatoria de Ayudas de las Catedras
Externas para la Financiacion de Actividades realizadas en la
Universidad de Huelva, y la convocatoria de los Premios
Zalema a Trabajos Finales de Grado (TFG) y Trabajos Finales
de Master (TFM) de la UHU. Por ultimo, debemos destacar la
puesta en marcha de la finca experimental, y el disefio de la

pagina  web  (https://www.uhu.es/catedras-externas/oferta-

catedras-externas/catedra-del-vino)



https://www.uhu.es/catedras-externas/oferta-catedras-externas/catedra-del-vino
https://www.uhu.es/catedras-externas/oferta-catedras-externas/catedra-del-vino
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El Consejo de Catedra

El principal 6rgano de gestion de la Catedra es el Consejo de Catedra. Sus funciones son: velar

por el cumplimiento de los fines y objetivos de la Catedra, impulsar y aprobar los programas de
actuacién, aprobar la memoria anual de actividades, proponer al Director de la Catedra, etc. La
composicion del Consejo de Catedra es paritaria, con tres miembros nombrados por Excmo.
Ayuntamiento de La Palma del Condado y tres
miembros nombrados por la Universidad de Huelva,
excluido de este cémputo el/la Director/a de la
Catedra, que pertenece al mismo con voz, pero sin
voto.

Durante 2022 se ha celebrado una reunién del

Consejo de Catedra, en el mes de mayo, donde se

aprobo el plan de actividades y la propuesta de
gastos para el afio 2022. La segunda reunioén iba a
tener lugar en diciembre para fallar el premio Zalema a los mejores Trabajos de Fin de Grado y
de Fin de Master, pero se tuvo que suspender debido a que las solicitudes no llegaron en tiempo

y forma.




CATEDRA DEL VINO | 2022

DfAa. M2 Antonia Pefa Guerrero
Rectora de la Universidad de Huelva

DAa. Isabel M2 Rodriguez Garcia
Vicerrectora de Innovacion y
Empleabilidad

(actuva como miembro del Consejo por delegacion del anterior)

DAa. Joaquina Castillo Algarra
Vicerrectora de Extension universitaria y
Relaciones Institucionales

D. Francisco José Barba Ramos
Director de Empleo, Emprendimiento y
Catedras Externas
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D. Manuel Garcia Félix
Alcalde de La Palma del Condado

D. Carlos Soriano Garcia

Concejal de Educacion de la Palma del
Condado

(octua como miembro def Consejo por delegacion del anterior)

D. Eugenio Bernal Pérez.
Técnico de Biblioteca y Educacion de
La Palma del Condado

D. Manuel Astasio Martinez.
Endlogo y bodeguero

Diia. Angeles Fernandez

Recamales
Directora de la Catedra del Vino

foctuc comO secretoric con vot pero sin voto)
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“ ACTIVIDADES DE
LA CATEDRA

g ade
=

3.1Convocatotia de aydas ‘de la Catedra para la

financiacion de actividades

La Convocatoria para la financiacién de actividades de las Catedras Externas de la Universidad de
Huelva desperté un gran interés en la comunidad universitaria, siendo 29 el numero de
solicitantes y, finalmente, 55 las actividades que se han financiado por las distintas Catedras de la
UHU. En el caso concreto de la Catedra del Vino se han recibido dos solicitudes de ayuda para la
Noche Europea de los Investigadores que se han financiado en su totalidad. En la siguiente
direccion web se adjuntan las bases de la convocatoria, asi como toda la informacion relacionada

con la misma.

https://www.uhu.es/catedras-externas/convocatorias/convocatoria-para-financiacion-de-

actividades-de-las-catedras-externas-de-la-uhu



https://www.uhu.es/catedras-externas/convocatorias/convocatoria-para-financiacion-de-actividades-de-las-catedras-externas-de-la-uhu
https://www.uhu.es/catedras-externas/convocatorias/convocatoria-para-financiacion-de-actividades-de-las-catedras-externas-de-la-uhu
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ACTIVIDADES FINANCIADAS POR LA CATEDRA DEL VINO EN EL MARCO DE
LA NOCHE EUROPEA DE LOS INVESTIGADORES

1. Grabacion de videos promocionales para la
noche de los investigadores 2022. Concedida al
Vicerrectorado de Investigacion

2. Taller de aromas y cata de vinos

(Grupo de Analisis Agroalimentario)

En este taller se pretende mostrar de manera
practica y divulgativa el uso de los sentidos
para la apreciacion de la calidad sensorial de
productos agroalimentarios, especialmente el
vino. A través de una serie de disoluciones de
compuestos relacionados con el aroma, se
pretende entrenar el sentido del olfato para
apreciar las notas aromaticas particulares en mezclas

complejas como el vino.
Se plantea la realizacioén de dos actividades relacionadas con el analisis sensorial:

a. Reconocimiento de aromas basicos: se proporcionara distintas matrices impregnadas en olores
basicos (rosa, pifia, regaliz, platano, vainilla, café, miel, etc.) para que los asistentes puedan
describir sus percepciones y reflejarlas en una ficha de cata. Esta actividad puede ser realizada

tanto por nifilos como por adultos.

b. Cata de distintos tipos de vinos realizada por un catador profesional. Dirigida solo a mayores

de 18 anos.

2Quié es el aroma?

LA NOCHE
el prd EUROPEA DE L@S
iComo se perciben los olores? h } INVESTIGADOR@S

[ —rr————

TALLER

DE RECONOCIMIENTO
DE AROMAS BASICOS

CATA DE VINO
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LA NOCHE
EUROPEA DE L@S
INVESTIGADOR@S

Carpa de la Avenida Andalucia

Huelva




CATEDRA DEL VINO | 2022

Por undécdmo afio consecutivo ¥ al mismo tiempo que casi 400 ciudades europeas, la
Universidad de Huelbva te invita a descubrir el lado més sodal de la investigacién a trawis
de un conmero directs con los proplos expertos y expercas.

La Moche Europea de lg@s Investigadorgis, se desarrollard en esta ocasidn el prémima 30 de
septiembre en las ocho capitales andaluzas, con diversas actividades virmales y presenciales.
Experimentos, talleres, demostraclones, experienclas, rutas, representaclones tearrales,
mondlogos, etcétera. Todos los medios son vdlidos para acercar las investigaciones a la
dudadania de una forma rigurosa y al mismo tempo amena, con el fin de dar a conocer
los beneficios que aportan a la sodedad y su repercusidn en la vida cotidiana.

La Moche Europea de l@s Investigadories es un proyecto finaniado por el Programa Mareo
de Investigacién Horizon Europe (2021-2027) de la Comisién Buropes, en el marco de las
acclones Marie Sklodowska-Curie. Direccién General de Educacién y Cultura con el

Grant Agreement 101061307,

www lanochedelosinvestigadores.es | 3¢ #NIGHTspain #MSCAnight
| oesQpaE xcsic ¥ ® @ @ f—‘é—
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El 30 de septiembre dentro del marco de la Noche
Europea de los investigadores tuvo lugar el Taller de
reconocimiento de aromas y cata de vinos

Esta actividad tiene muy buena acogida entre el publico en general y, especialmente entre el
publico infantil, que disfruta intentando reconocer a “que huelen” las tiras impregnadas de
distintos aromas. Este afio 2022 hemos contado con la colaboracién de Alejandro Pavon Pérez

enodlogo de bodegas Infante de La Palma del Condado, que ha catado tres vinos de su cosecha.
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3.2 Curso de poda
Durante los dias 14 y 21 de diciembre de 2022 se

celebro el curso teodrico-practico de poda de vid (Vitis

vinifera L.).

* 14 DE DICIZMERE A LAS 17:30 fi. SALGN DT
4 ACTOS DEL AYUNTAMIZNTO ALMAS
5 DEL CoNDADO
&, 21 DE DICIEMERE A LAS 10:00 4. fRAc s
) ENVIlEDOS '

b

1
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Inscripcién (gratuita): Enviar un mail a weiland@-
F ECHAS Y LUGAR dcafuhu.es con el nombn n;l:xleltc-, nede te‘I;fo-
noy si requiere o no pl el bus para asistir al
programa de teorfa y/o de practicas.
TEORICO - PRACTICO
DEPODADELAVID

CULTIVADA EN EL
CONDADO DE HUELVA

@ Programa de Teoria. Se desarrollara el dia
14 de diciembre (miércoles, en el Salén
de Actos del Ayuntamiento de La Palma
del Condado), a las 17,30 h. Para—tos

fast645+

® Programa de Practicas. Las visitas técnicas
se desarrollaran en vifiedos de La Palma
del Condado (Huelva). La salida en
vehiculos particulares o en bus para los Patrocina
inscritos se efectuard el dia 21 de
diciembre (miércoles), a las 10,00 h,
desde el Ayuntamiento de La Palma del
Condado. Para los alumnos de Huelva
inscritos saldra un bus desde la Facultad
de CC. Experimentales, a las 9,15 h. Tifno. de contacto:

959217516

@ 959217608

959217559

- ==

El programa de teoria se imparti6 el dia 14 de diciembre, a las 17,30 h, en el Salén de actos del
Excmo. Ayuntamiento de La Palma del Condado. El programa de practicas de campo se
desarroll en vifledos de La Palma, el dia 21 de diciembre, a las 10,00 h. Un total de 21 alumnos
participaron de las dos sesiones, teoria y practica, del curso de poda. Ademas, este afio han

asistido también viticultores de la zona.

12
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Il CURSO TEORICO-PRACTICO DE
)ODA DE VID (Vitis vinifera L.).

13
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3.3 Premios ZALEMA a los mejores TFGs y TFMs

El 27 de octubre de 2022 (fecha de
publicaciéon de la convocatoria en el
B.O.J.A.) se abri6 el plazo para participar
en la III Ediciéon de los Premios
Zalema a Trabajos Fin de Grado y
Trabajos Fin de Master realizados en la

Universidad de Huelva durante el curso

2021/22 y defendidos en las convocatorias
de febrero, junio o septiembre de 2022 o
en la convocatoria de noviembre/diciembre de 2021. El plazo permaneci6 abierto hasta el dia 11

de noviembre.

Los trabajos presentados podfan versar sobre cualquier materia objeto de la titulacién cursada,
pero debian tener al vino, a su contexto geografico y socioeconémico, asi como a los productos
derivados (vinagre, brandy) como protagonistas, abordando perspectivas histéricas, culturales,
juridicas, socio-econémicas o cientifico-técnicas. Todo lo relativo a la convocatoria puede ser

consultado en la direccion https://www.uhu.es/catedras-externas/convocatorias/convocatoria-

de-premios-trabajos-fin-de-grado-y-fin-de-master-de-la-catedra-del-vino

En esta convocatoria se presentaron tres trabajos para optar al premio al mejor TFG, sin
embargo, debido a que ninguna solicitud se present6 por registro, tal como establecia las bases de

la convocatoria, el Consejo de Catedra decidi6 volver a abrir la convocatoria a primero de afio.

14
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PONENCIA CATA-MARIDAJE

El viernes 4 de noviembre a las 19:00_en el Salén de Celebraciones Ntra. Sra. de Guia de La

Palma del Condado tuvo lugar la I Ponencia cata-maridaje. Actuaron como ponentes Dna
Inmaculada Rodriguez Torres y Dfia Belén Puertas Garcfa del Centro IFAPA del Rancho de la
Merced de Jerez de la Frontera, que hablaron del "Patrimonio viticola andaluz como estrategia de
diversificacién de los vinos. Adaptacion del cultivo ante nuevos retos". Al finalizar las charlas se
proyecté el documental ‘“Zalema, una uva con catedra”. Seguidamente se cataron vinos

elaborados en el Rancho de la Merced maridados con platos tipicos palmerinos.

18
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PONENCIA Y CATA-MARIDAJE

Patrimonio viticola andaluz como estrategia de diversificacion de los vinos

Inmaculada Rodriguez Torres y Belén Puertas Garcia (Centro IFAPA

VI Jornadas de Enoturismo
tedras Exterr f ¥in

04

NOV

INSCRIPCION 7
catedra.vino@uhu.es e
educacion@lapalmadelcondado.org &)
{?}Q o 4 DE NOVIEMBRE
del condudo 19:00H

Presentacion Fechas

Desde el Vicerrectorado de Innovacion y Empleabilidad y a través de la Catedra del Vino, les informamos que se
encuentra abierto el plazo para inscribirse en las “VI Jornadas de Enoturismo”, organizadas por el Excmo.
Ayuntamiento de La Palma del Condado.

El plazo para poder realizar la inscripcion finaliza el préximo 2 de noviembre de 2022, para inscribirse solo
hay que enviar un correo electrénico a la direccion de la Catedra (catedra.vino@uhu.es) indicando su nombre,
numero de asistentes y teléfono de contacto. Las jornadas tendran lugar el viernes 4 de noviembre de 2022 a
las 19:00 horas, en el Salén de Celebraciones Ntra. Sra. De Guia de la Palma del Condado.

Contaremos con la presencia de Diia. Inmaculada Rodriguez Torres y Dfia. Belén Puertas Garcia del Centro IFAPA
del Rancho de la Merced de Jerez de la Frontera, que nos hablaran del "Patrimonio viticola andaluz como
estrategia de diversificacion de los vinos. Adaptacion del cultivo ante nuevos retos". Seguidamente tendremos la
sesion de cata-maridaje donde se catarén vinos elaborados en el Rancho de la Merced maridados con platos
tipicos palmerinos.

Adaptacion del cultivo ante nuevos retos

PONENTES

Rancho de la Merced; Jerez de La Frontera, Cadiz)

LUGAR
Saldn de celebraciones Ntra Sra de Guia
C/Pilar s/n, 21700, La Palma del Condado (Huelva)
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Huelvainformacién PROVINCIA

HUELVA PROVINCIA SEMANASANTA ANDALUCIA ESPANA ECONOMIA SOCIEDAD HTD RECREATIVO  OPINION = TODAS LAS SECCIONES

PROVINCIA
PROVINCIA

La Catedra del Vino en las Jornadas de
Enoturismo de La Palma del Condado

* El patrimonio viticola andaluz desarrollado en una ponencia

- Ll TEREEE
Un momento de la celebracion de las Jornadas de Enoturismo de La Palma del Condado. / M. G

00000
09 Noviembre, 2022 - 19:32h

Las Jornadas de Enoturismo de La Palma del Condado conté con una interesante
ponencia auspiciada por la Catedra del Vino de la Universidad de Huelva y el
Ayuntamiento de La Palma del Condado. “El vino es un arte creativo, tiene la
caracteristica de que cada bodeguero interprete con libertad cémo puede elaborarse
esos caldos”, dijo el alcalde de La Palma, Manuel Garcia Félix, quien expreso que con
estas jornadas y este acto se daba un paso mas para poner en valor los vinos del
Condado de Huelva y apostar por la investigacion y el estudio del vino y la uva
zalema.

La ponencia fue dirigida a profesionales del sector y bodegueros, muchos de ellos
presentes en el acto. Una ponencia sobre el patrimonio viticola andaluz como
estrategia de diversificacion de los vinos y la adaptacion del cultivo ante nuevos
retos que fue impartida por Inmaculada Rodriguez y por Belén Puertas, ambas del
Centro Ifapa Rancho de la Merced de Jerez de la Frontera. A su término se organizo
una cata-maridaje dirigida.

20
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En la presentacion intervinieron la delegada territorial de Turismo, Cultura y Deporte,
Teresa Herrera Vidarte; el delegado territorial de Desarrollo Educativo y Formacion
Profesional y de Universidad, Investigacion e Innovacion, Carlos Soriano Garcia; la
vicerrectora de Proyeccion Social y Universitaria, Joaquina Castillo, la directora de la
Catedra del Vino de la Universidad de Huelva, Angeles Fernandez; y el alcalde de La
Palma del Condado, Manuel Garcia Félix.

Teresa Herrera insistié en la union de las administraciones para homologar una Ruta
del Vino, muy necesaria en el Condado de Huelva, y abogd por la transformacion
digital del sector para poner en el mapa este territorio; “tenéis aqui una uva que es
muy generosa, porque da unos caldos muy variados, el vino es tradicion y cultura, es
una forma de vida que llevado al ambito turistico es un retorno econémico’, dijo.

Por su parte, Carlos Soriano, destaco la colaboracién estrecha del Ayuntamiento de
La Palma con la Universidad de Huelva a través de esta Catedra del Vino y se refirid,
especialmente, al ciclo formativo sobre aceite de oliva y vinos que imparte el IES La
Palma que “da cobertura a los profesionales de esta materia y asi poder afianzar y
consolidar su proyecto de gestion e intentar buscar nuevos emprendedores que sean
capaces de sumarse a este proyecto’. En este mismo sentido el alcalde de La Palma,
dijo que este ciclo formativo fomentaba el que los jévenes se acerquen al mundo del
vino, “si desde la emocidn, y en la medida de lo posible sabemos proyectar en los
jovenes ese amor y esa importancia que tiene el vino en nuestro territorio la
continuidad esta aarantizada”

La vicerrectora de Proyeccion Social y Universidad, Joaquina Castillo, expresé la
satisfaccion que suponia que la Catedra del Vino vuelva con fuerza tras la pandemia,
*hemos retomado con mucha ilusion estas reuniones de catedra, un equipo con
complicidad e ilusién para fomentar la cultura del vino, su conocimiento, no solo
porque sea uno de los sectores productivos mas importantes de nuestra provincia,
sino que conlleva una tradicion nuestra y nos marca nuestra identidad y nuestro
estilo de vida".

Una Cétedra del Vino que como el alcalde apunté tiene como fin la investigacion, la
innovacion y la promocion, destacando el esfuerzo de los bodegueros por su auge,
‘que con tanta ilusion estan trabajando en nuestro territorio para que nuestro pueblo
no deje de tener la identidad que siempre ha tenido con el vino y que, ademas lo
mantienen y proyectan hacia el futuro”.

Igualmente, Manuel Garcia Félix destacé como factor determinante la
transformacion digital del sector, “lo digital esta siendo una gran labor en este mundo
que ahora desde la Catedra se va a desarrollar y de la misma manera poner en
valor”. Tras las intervenciones se proyecté un documental sobre la uva zalema.

21
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DOCUMENTAL “ZALEMA UNA UVA CON CATEDRA”

En este video distintas figuras relacionadas con el mundo del vino nos cuentan sus impresiones

sobre la uva Zalema y sus vinos. Este documental quiere rendir homenaje a todas las mujeres

viticulturas, enélogas y profesionales dedicadas a este apasionante tema.

ZALEMA

UNA UVA CON CATEDRA

22
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ANA GONZALEZ

BODEGAS GARAY

AN
{TEC. SUP. VITIVINICULTURA

" .
o ..
-

ANGELES FERNANDEZ
DIR:® CATEDRA DEL VINO

MANUEL GARCIA FELIX
EXCSM®. ALCALDE LA PALMA DEL CONDADO

.
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MERCEDES IZQUIERDO
BODEGAS MAGASE

24
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3.5 Finca experimental

Uno de los proyectos puesto en marcha por la Catedra del Vino es un campo de experimentacion
de variedades de vid ubicado en La Palma del Condado. Los objetivos que se persiguen con este
proyecto son la investigacion y divulgacién del comportamiento de distintas variedades de vid y
por otro lado la formacién, ya que en La Palma del Condado se ha implantado un Ciclo
Formativo de Vitivinicultura. De esta forma, se pretende que el campo de experimentacién sea

una de las parcelas en la que los alumnos del Ciclo Formativo puedan hacer practicas.

La parcela del campo de experimentacion tiene una superficie aproximada de 4.600 m2 y se ubica

en el poligono 17, parcela 52 de La Palma del Condado. Actualmente en la parcela estan

plantados los patrones de vid sobre los que se pretende hacer los injertos en marzo de 2023.
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Preparando la tierra

Marquillas

Terreno acondicionado

VARIEDADES POTENCIALES PARA LA FINCA EXPERIMENTAL

- Blancas tradicionales: “Zalema’, ‘Palomino Fino’, Listin de Huelva’, ‘Garrido Fino’, ‘Moscatel

de Alejandria’ y ‘Moscatel de grano fino
- Nuevas blancas: ‘Colombar’, ‘Sauvignon Blanc’ y ‘Cabernet’.
- Nuevas tintas: Graciano, Malbec

- Autoéctonas: Listan prieto, Mollar cano, Mantua de Sanltcar

26
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VISITA AL CENTRO IFAPA RANCHO DE LA MERCED

El 12 de mayo, el Consejo de Catedra acompanados por Carlos Weiland y Carlos Banos,
colaboradores de la Catedra del Vino, visitaron el Rancho de la Merced, centro perteneciente al
Instituto Andaluz de Investigacion y Formacion Agraria (Ifapa) que, desde hace mas de un siglo,

se ha convertido en todo un referente en investigacioén, experimentaciéon y formacién en torno a

27
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la viticultura, la enologfa y los cultivos herbaceos extensivos. En esta visita tuvimos ocasion de
ver su magnifico banco de germoplasma de vid y degustar los vinos experimentales elaborados en
sus instalaciones. Ademas, nos aconsejaron sobre que variedades podiamos plantar teniendo en
cuenta el disefio de la finca y nos ofrecieron los sarmientos de las variedades seleccionadas para
su injerto. Finalmente, se habl6 de la posibilidad de establecer un acuerdo de colaboracién entre

las tres instituciones, que actualmente se encuentra en el tramite para su firma.

28
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En julio de 2022 se reunieron parte de los miembros del Consejo de Catedra para acordar las
variedades a injertar e implantar en el campo de experimentaciéon. A esta reunioén asistieron
también profesionales del sector con amplio prestigio que pudieran aportar opiniones y
conocimientos sobre las variedades propuestas. En este sentido, se decidié apostar por una
mezcla de variedades tradicionales y otras que no se cultivan en la comarca y que se cree que se
pueden adaptar bien a la zona y que pueden aportar buenos resultados. Asi, las variedades

finalmente seleccionadas fueron:
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0 Variedades blancas: Zalema, Colombard, Listin de Huelva o Listin del Condado, Listin
blanco o Palomino, Moscatel, Moscatel de Alejandria, Garrido Fino, Jaén Blanco, Vijiriega,

Malvasia Aromatica, Perruno, Pedro Ximénez, Torrontés y Fiano.

7] Variedades tintas: Tintilla de Rota (= que Graciano), Malbec, Regent, Listan Prieto, Mollar

Cano y Tinto Velasco.

Se procedio a solicitar al Rancho de la Merced 20 varas de cada una de estas variedades.
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