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DATOS ESPECIFICOS DE LA ASIGNATURA

1. Descripcion de Contenidos:

1.1 Breve descripcién (en Castellano):

* Situacion de la produccién del cerdo Ibérico
* Normas basicas de ordenacion de las explotaciones
» Base animal y seleccion del cerdo Ibérico

* Manejo de reproductores y de los distintos periodos de desarrollo del cerdo Ibérico en diferentes
sistemas de explotacidn.

* Sistema de produccién a un solo parto
* La industria del cerdo Ibérico

* Elaboracién y calidad de los productos del cerdo Ibérico

1.2 Breve descripcién (en Inglés):

Situation of the Iberian pig production
* Basic corms farm management
* The breed and selection of the Iberian pig

* Broodstock management and the different periods of development of the Iberian pig in different
operating systems

* Single birth Production system
* The Iberian pork industry

* Production and quality of Iberian pork products

2. Situacion de la asignatura:

2.1 Contexto dentro de la titulacion:

Es una asignatura Optativa Especifica del Itinerario de Explotaciones Agropecuarias que
complementa los conocimientos adquiridos en la asignatura de formacién basica Bases de la
Produccién Animal y de la asignatura obligatoria Producciéon de Monogastricos. Esta relacionada con
la especie animal porcina autéctona mas representativa del Suroeste de Espafia.

2.2 Recomendaciones




Es conveniente y muy recomendable tener superadas las asignaturas: Bases de la Produccidn
Animal y Produccion de Monogastricos

3. Objetivos (expresados como resultado del aprendizaje)

Que el alumnado adquiera conocimientos sobre la explotacién de la Raza Porcina Ibérica:
- situacidn actual, base animal y seleccidn,

- aspectos del manejo de su explotacién (planificacién y técnicas reproductivas, alimentacion,
higiene, alojamientos, etc.) en diferentes sistemas de explotacion,

asi como
- aspectos relacionados con la gestion técnico-econdmica de estas explotaciones.

- lgualmente se pretende que el alumno conozca todo lo relacionado con la industria y la
elaboracidn y calidad de los productos del cerdo Ibérico.

4. Competencias a adquirir por los estudiantes

4.1 Competencias especificas:

B08: Conocimiento de las bases y fundamentos bioldgicos del &mbito vegetal y animal en la
ingenieria.

C03: Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién
animal. Instalaciones ganaderas.

C04: Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de aplicaciones de la
biotecnologia en la ingenieria agricola y ganadera.

EO1: Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Tecnologias de la produccién
animal. Anatomia animal. Fisiologia animal. Sistemas de produccidén, proteccién y explotacién
animal. Técnicas de produccién animal. Genética y mejora animal.

E03: Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Ingenieria de las
Explotaciones Agropecuarias. Electrificacién de explotaciones agropecuarias. Maquinaria Agricola.
Sistemas y tecnologia del riego. Construcciones agropecuarias. Instalaciones para la salud y el
bienestar animal.

4.2 Competencias basicas, generales o transversales:

GO1: Capacidad para la resolucién de problemas.




GO05: Capacidad para trabajar en equipo.
GO07: Capacidad de analisis y sintesis.
GO02: Capacidad para tomar de decisiones

CT1: Dominar correctamente la lengua espafiola, los diversos estilos y los lenguajes especificos
necesarios para el desarrollo y comunicacién del conocimiento en el ambito cientifico y académico.

CT2: Desarrollo de una actitud critica en relacién con la capacidad de analisis y sintesis.

5. Actividades Formativas y Metodologias Docentes

5.1 Actividades formativas:

- Sesiones de teoria sobre los contenidos del programa

- Sesiones de resolucién de problemas

- Sesiones de practicas en laboratorios especializados o en aulas de informatica
- Sesiones de campo de aproximacion a la realidad industrial

- Actividades Académicamente Dirigidas por el Profesorado: seminarios, conferencias, desarrollo de
trabajos, debates, tutorias colectivas, actividades de evaluacién y autoevaluacion...

- Trabajo individual/autonomo del estudiante

5.2 Metodologias Docentes:

- Clase magistral participativa

- Desarrollo de practicas en laboratorios especializados o aulas de informatica en grupos reducidos
- Desarrollo de practicas de campo en grupos reducidos

- Resolucién de problemas y ejercicios practicos

- Tutorias individuales o colectivas. Interaccién directa profesorado-estudiantes

- Planteamiento, realizacién tutorizacion y presentacion de trabajos

- Conferencias y Seminarios

- Evaluaciones y Examenes

5.3 Desarrollo y Justificacion:

Para las sesiones académicas de teoria se expondran, como lecciones magistrales o expositivas, el




contenido de cada tema

de manera clara y concisa con la ayuda de diversos medios audiovisuales y tecnologias de la
informacién y las

comunicaciones (TIC) , incluyendo herramientas de gamificacién y pizarras digitales colaborativas .

También con la ayuda de la pizarra tradicional cuando sea necesario. La exposicién permitira
preguntas e

interrupciones por parte de los alumnos para ir aclarando las dudas que vayan surgiendo. Todo el
material utilizado para la

explicacion del tema sera facilitado a los alumnos.

Se realizaran distintos tipos de practicas en grupos reducidos, laboratorio y en aula de informatica.
En cada practica de

laboratorio se explicaran los objetivos, el fundamento, el material y los procedimientos
experimentales a utilizar; al finalizar la

practica se presentaran y discutiran los resultados obtenidos.

Se realizaran también otras actividades docentes complementarias como visitas técnicas a una
explotacidn de porcino

Ibérico y a una industria relacionada con este sector, seminarios (con exposicidn pubica y debate) o
trabajos de curso

dirigidos por el profesor.

6. Temario Desarrollado

CLASES TEORICAS (34 h)
PARTE 1. INTRODUCCION

TEMA 1. SITUACION DEL SECTOR DEL PORCINO IBERICO. Introduccién. Censo de ganado porcino
Ibérico por tipo de

animales y categorias comerciales. Otros aspectos actuales del sector. Perspectivas de futuro.

TEMA 2. ORDENACION Y REGULACION DE LAS EXPLOTACIONES PORCINAS. Normas béasicas de
ordenacion de las

explotaciones intensivas. Clasificacion de las explotaciones. Normas basicas de ordenacion de las
explotaciones extensivas:

clasificacion, condiciones minimas, identificacion, libro registro de explotacion.

PARTE 2. LA RAZA




TEMA 3. BASE ANIMAL. Origen del cerdo Ibérico. Ecosistema y geografia del cerdo Ibérico.
Caracterizacién morfoldgica,

productiva y genética de la raza Ibérica. Variedades y estirpes del cerdo Ibérico.

TEMA 4. LA SELECCION DE CERDOS IBERICOS. Introduccién. Caracteres reproductivos, productivos
y morfolégicos mas

importantes a tener en cuenta. Esquema de seleccidn genética. Depresidn consanguinea.
Cruzamientos.

PARTE 3. LA PRODUCCION

TEMA 5. MANEJO DE LOS REPRODUCTORES en diferentes regimenes de explotacion. Genética y
reproduccion.

Inseminacion artificial. Alimentacion. Alojamientos de cubricidn-control, gestacién y de maternidad.
Propuestas de mejora de

las explotaciones extensivas y semiextensivas.

TEMA 6. PERIODOS DE DESARROLLO DE LOS CERDOS IBERICOS. Fases del desarrollo. Manejo
durante la lactacion,

cria, premontanera y montanera: alimentacion y alojamientos. Manejo durante el cebo intensivo.
Alternativas a la castracion.

TEMA 7. SISTEMA DE PRODUCCION A UN SOLO PARTO. Introduccién. Caracterizacion del sistema.
Ventajas e

inconvenientes.

TEMA 8. LA EXPLOTACION PORCINA MANEJADA POR LOTES. Introduccién. Ventajas e
inconvenientes. Distribuciéon del

trabajo en funcion del tipo de banda. Dimensionamiento de una explotacién manejada por lotes.
Adaptacion al manejo en

bandas.

TEMA 9. BIOSEGURIDAD. Tipos de profilaxis. Emplazamiento y cercado de la explotacidn. Profilaxis
del transporte de

entrada y salida. Eliminacidon del purin. Cuarentena. Aislamiento de animales enfermos. Destruccién
de cadaveres. Disefio

tipo de instalaciones higiénico sanitarias. Profilaxis en la explotacién. Higiene de los locales. Puntos
criticos de control,

prevencion e inspeccién para desarrollar un plan de bioseguridad.

TEMA 10: SANIDAD. Introduccidn. Patologias mas frecuentes del cerdo Ibérico segun su etiologia y
su cuadro clinico.




Enfermedad de Aujeszky. Programa sanitario habitual.

TEMA 11. GESTION TECNICO-ECONOMICA EN LA EXPLOTACION PORCINA. Introduccién: proceso de
gestidn, sistemas

de informacion y herramientas informaticas. Pasos a seguir en la gestidn de las explotaciones:
gestién previa, gestién base,

analisis y toma de decisiones: criterios técnicos y econdmicos (costes de produccion y estrategias
de mejora) y analitica

predictiva.
PARTE 4. LOS PRODUCTOS
TEMA 12. LA CANAL. Carnizacioén y despiece en el cerdo Ibérico.

TEMA 13. ELABORACION DE LOS PRODUCTOS DEL CERDO IBERICO. Proceso de elaboracién de
jamones, paletas y

otros productos. La elaboraciéon de embutidos. Produccién de carne y elaborados del cerdo Ibérico
por categorias

comerciales. El futuro del mercado de los productos.

TEMA 14. LA INDUSTRIA DEL CERDO IBERICO. Aspectos generales. Circuitos de comercializacién.
Ingresos y costes de

la industria. Mataderos y salas de despiece. La industria de la salazén de jamones y paletas y de la
elaboracion de

embutidos.

TEMA 15. CALIDAD DE LOS PRODUCTOS DEL CERDO IBERICO. Definicidn y aspectos de la calidad.
Factores de

produccién responsables de la calidad. Técnicas de control de la calidad.

TEMA 16. NORMAS DE CALIDAD. Concepto y figuras de calidad reconocidas. Norma de calidad.
Denominaciones de

origen: Jamon de Jabugo, Los Pedroches, Dehesa de Extremadura y Guijuelo.

TEMA 17. PRODUCTOS IBERICOS Y SALUD HUMANA. Calidad sensorial. Aporte de nutrientes de los
productos ibéricos.

Beneficios de los productos Ibéricos sobre la salud humana.
CLASES PRACTICAS (22 h)
1. Grupos reducidos (aula estandar) (3 h):

- Disefio y dimensionamiento de explotaciones porcinas ibéricas




2. Practicas de laboratorio (3 h):

- Técnicas de valoracion de la calidad seminal e inseminacion artificial

3. Practicas en aula de informatica (6 h):

- Manejo de un programa informatico de gestidn técnica-econdmica de reproductores porcinos.
- Manejo de un programa de formulacién de piensos

4. Visitas técnicas de campo (10 h):

- Visita técnica a una explotacién y a una industria del cerdo Ibérico

ACTIVIDADES ACADEMICAMENTE DIRIGIDAS

El alumno tendra que desarrollar varios trabajos a lo largo del curso, relacionados con las diferentes
partes del temario de la

asignatura, que tendran que exponer y defender en publico. Ademas de varias pruebas parciales de
evaluacion.

7. Bibliografia

7.1 Bibliografia basica:

BUXADE CARBO, C., DAZA ANDRADA, A. (2001) (Coordinadores). Porcino Ibérico: Aspectos claves.
Ed. Mundi-Prensa.

Madrid-Barcelona-México. 800 pag.

RUEDA SABATER, LUZ, DIEGUEZ GARBAYO, ELENA (colaboradora) (2007). Manual del Cerdo Ibérico.
Ed. AECERIBER.

7.2 Bibliografia complementaria:

A.E.C.E.R.I.B.E.R. (1992) (organizadores). El cerdo Ibérico, la naturaleza, la dehesa. Simposio de
cerdo Ibérico, Zafra. Ed.

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (Secretaria General Técnica). Madrid. 255 pg.
A.E.C.E.R.I.B.E.R. (2019) (editores). Revista “Solo Cerdo Ibérico”. Publicacion semestral.

Andrés, Ana |. et al., Forero Vizcaino, ). (editor cientifico) (2008). El cerdo ibérico: una revision
transversal. Consejeria de

Agricultura y Pesca. Fundacién Caja Rural del Sur. Sevilla. 451 pp

Babot, D. (2001). Gestion en empresas de produccidn porcina: anadlisis, diagnostico y toma de
decisiones. Ed. Universitat de




Lleida. 228 p.

Barba Capote, C.J. (1999). Caracterizacion productiva de las variedades del cerdo ibérico como
base para su conservacion.

Ed. Universidad de Cérdoba. 3 microfichas (220 fotogramas).

BENITO HERNANDEZ, J. (1997). Explotacién del cerdo Ibérico: la montanera. Hojas Divulgadoras.
Consejeria de

Agricultura y Comercio (Extremadura). 20 pp.

Bonet, S. (2000). Morfologia espermatica en porcino. Arxius de les seccions de ciencies; 126. Ed.
Institut d'Estudis Catalans

(Seccié de Ciencies Biologiques), Barcelona. 242 p.

BUXADE CARBO, C. (1984). Ganado porcino: sistemas de explotacién y técnicas de produccién. Ed.
Mundi- Prensa.

Madrid. 640 pag.

BUXADE CARBO, C. (1996) (Coordinador y director). Zootecnia: Bases de produccién animal. Tomo
VI: Porcinocultura

intensiva y extensiva. Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 382 p.
BUXADE CARBO, C. (1997). Porcinocultura: aspectos claves. Ed. Mundi-Prensa. Madrid.

BUXADE CARBO, C. (1997). Zootecnia: Bases de produccién animal. Monografia Il. Alojamientos e
instalaciones Il. Ed.

Mundi-Prensa. Madrid.

Consejeria de Agricultura y Ganaderia, D.L. (1997). Bases de la calidad del jamon ibérico : (materia
prima, procesado,

producto final). Coleccién Monografias (Extremadura. Consejeria de Agricultura y Comercio). 236 p.
Forcada, F. (2009). Ganado porcino: disefio de alojamientos e instalaciones. Ed. Servet, Zaragoza.

Forero Vizcaino, F.J. et al. (2003). El cerdo ibérico: crianza, productos y gastronomia en la Sierra de
Aracena y picos de

Aroche Huelva. Iniciativas Leader Sierra de Aracena y Picos de Aroche. Aracena (Huelva). 239 pp.

FORERO, Vizcaino, F.J. (1999). Estudio comparativo de cinco estirpes de cerdo Ibérico. Ed.
Diputacién de Huelva (Area de

Fomento). Huelva. 254 pag.

Forero Vizcaino, F.J. (2002). El Cerdo ibérico pieza a pieza. Ed. Grupo de Desarrollo Rural Sierra de
Aracena y Picos de




Aroche, Huelva. 120 p.

Garcia Delgado, F.J. (2003). Industrias carnicas, territorio y desarrollo en Sierra Morena : la
transformacion del cerdo ibérico

en las comarcas de Jerez de los Caballeros, Llerena y Azuaga (Badajoz), la Sierra, el Andévalo
occidental y el Andévalo

oriental (Huelva), la Sierra norte (Sevilla) y los Pedroches (Cdrdoba). Tesis Doctoral. Director:
Marquez Dominguez, J.A.

Universidad de Huelva.

GOMEZ-NIEVES, J.M., ROBINA, A. (2003). El cerdo Ibérico. Las carnes de Extremadura. Direccién
General de Salud

Publica. Consejeria de Sanidad y Consumo de la Junta de Extremadura. Mérida.

HERNANDEZ DIiAZ-AMBRONA, C.G. (1998). La dehesa, aprovechamiento sostenible de los recursos
naturales. Jornadas

de Agronomia. G.E.A. y C.AEE.T.S.LA.M.
LAGUNA SANZ, E. (1998). El cerdo ibérico en el préximo milenio. Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 317 pp.

MAROTO, CIRIA (1998). Gestidn de la produccién ganadera. Modelos, técnicas y aplicaciones Mundi-
Prensa y Caja Rural

de Soria.

Mayoral, A.l., Guillen, M2,T., Barona, L., Vivo, J.M., Robina, A. (2019). Despiece de la canal del cerdo
Ibérico. Ed. Asociacion

Nacional de Veterinarios de Porcino Ibérico (ANVEPI). 74 pg.

PAZ SAEZ, A., HERNANDEZ CRESPO, J.L. (1989). El cerdo Ibérico y sus productos derivados. Ed.
Publicaciones Técnicas

Alimentarias. Madrid. 217 péag.
PLONAIT, H., BICKHARDT, K. (2001). Manual de las enfermedades del cerdo. Ed. Acribia. Zaragoza.

San Miguel Ayanz, A. (1994). La Dehesa espafiola: origen, tipologia, caracteristicas y gestidn.
Fundacién Conde del Valle de

Salazar, D.L. Madrid. 96 pag.

VARIOS AUTORES (1994). El cerdo Ibérico. Il Encuentro Intersectorial (Fregenal de la Sierra). Ed.
Fondo e Educacion y

Promocidn de la Caja Rural de Extremadura. Badajoz. 273 pg.

VARIOS AUTORES (1997). Bases de la calidad de jamdn Ibérico. Materia prima, procesado, producto
final. Secretaria




General Técnica, Consejeria de Agricultura y Comercio (Junta de Extremadura). Badajoz. 236 pgs.

VARIOS AUTORES (2007). El cerdo Ibérico. Caracterizacién de sus variedades. Ed. Diputacion de
Cérdoba.

Vargas Giraldo, J.D., Aparicio Tovar, M.A. (2001). El cerdo Ibérico en la Dehesa Extremefia. Analisis
técnico y econdmico.

Ed. Caja Rural de Extremadura- Diputacidn de Badajoz.

VENTANAS, J. (2001) (Coordinador). Tecnologia del jamdn Ibérico. De los sistemas tradicionales a la
explotacién racional

del sabor y del aroma. Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 512 p.

VENTANAS, J. (2006). El Jamon ibérico: de la dehesa al paladar. Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 114 p.




8. Sistemas y criterios de evaluacion

8.1 Sistemas de evaluacion:

- Examen de teoria/problemas
- Examen de Practicas

- Defensa de Trabajos e Informes Escritos

8.2 Criterios de evaluacion relativos a cada convocatoria:

8.2.1 Convocatoria I:

TEORIA:

La asistencia a las clases de teoria es voluntaria.

Se realizaran controles periédicos de adquisicion de los conocimientos tedricos: se podran realizar,
voluntariamente, hasta tres exdmenes parciales. En caso de aprobar cada uno de estos parciales,
la parte de la asignatura que entre en cada uno de ellos podra considerarse superada.

Examen final del contenido tedrico de la asignatura. Este examen lo tendran que realizar aquellos
alumnos que no hayan superado todas o alguna de las pruebas parciales realizadas anteriormente
y también todos aquellos alumnos que, por diversas causas, no se hayan presentado a dichas
pruebas parciales. Para aprobar serd necesaria una calificacién minima de 5. (CT1,C03,C04,E01):
60 %

PRACTICAS:

Sera obligatoria la asistencia a las clases practicas de laboratorio, granja, aula de informatica y
viajes. Las practicas se consideraran aprobadas cuando se haya asistido a todas las practicas. Para
aquellos alumnos que por causa justificada no puedan asistir a practicas se les realizara un examen
de practicas (G01,G02,CT1,CT2,B08): 20 %.

TRABAJOS E INFORMES ESCRITOS

La evaluacidn se hard valorando la calidad de la actividad realizada (seminario, trabajo de curso,

etc.), asi como su actitud general ante estas actividades. (G05,G07,E01,E03): 20 %.

8.2.2 Convocatoria Il:




Examen del contenido tedrico y practico de la asignatura. Para aprobar sera necesaria una
calificacion minima de 5. (CT1,C03,C04,E01) 80 %

El tipo de examen sera generalmente por escrito, con preguntas tipo test de diferentes tipos y con
problemas correspondientes a la parte practica de la asignatura. Para aprobar la asignatura habra
que aprobar cada parte independientemente (mds de 5), por un lado la parte de teoria y por otro
lado la de practicas.

Se debera entregar, ademas, un trabajo relacionado con la asignatura (G05,G07,E01,E03): 20 %.

8.2.3 Convocatoria lll:

Examen del contenido tedrico y practico de la asignatura. Para aprobar sera necesaria una
calificacion minima de 5. (CT1,C03,C04,E01) 80 %

El tipo de examen serd generalmente por escrito, con preguntas tipo test de diferentes tipos y con
problemas correspondientes a la parte practica de la asignatura. Para aprobar la asignatura habra
que aprobar cada parte independientemente (mas de 5), por un lado la parte de teoria y por otro
lado la de practicas.

Se debera entregar, ademas, un trabajo relacionado con la asignatura (G05,G07,E01,E03): 20 %.

8.2.4 Convocatoria extraordinaria:

Examen del contenido tedrico y practico de la asignatura. Para aprobar sera necesaria una
calificacién minima de 5. (CT1,C03,C04,E01) 80 %

El tipo de examen sera generalmente por escrito, con preguntas tipo test de diferentes tipos y con
problemas correspondientes a la parte practica de la asignatura. Para aprobar la asignatura habra
que aprobar cada parte independientemente (mas de 5), por un lado la parte de teoria y por otro
lado la de practicas.

Se debera entregar, ademas, un trabajo relacionado con la asignatura (G05,G07,E01,E03): 20 %.

8.3 Evaluacion Unica final:

8.3.1 Convocatoria I:

Examen del contenido tedrico y practico de la asignatura. Para aprobar sera necesaria una




calificaciéon minima de 5. (CT1,C03,C04,E01) 80 %

El tipo de examen sera generalmente por escrito, con preguntas tipo test de diferentes tipos y con
problemas correspondientes a la parte practica de la asignatura. Para aprobar la asignatura habra
que aprobar cada parte independientemente (mas de 5), por un lado la parte de teoria y por otro
lado la de practicas.

Se debera entregar, ademas, un trabajo relacionado con la asignatura (G05,G07,E01,E03): 20 %.

8.3.2 Convocatoria Il:

Examen del contenido tedrico y practico de la asignatura. Para aprobar sera necesaria una
calificacion minima de 5. (CT1,C03,C04,E01) 80 %

El tipo de examen serad generalmente por escrito, con preguntas tipo test de diferentes tipos y con
problemas correspondientes a la parte practica de la asignatura. Para aprobar la asignatura habra
que aprobar cada parte independientemente (mas de 5), por un lado la parte de teoria y por otro
lado la de practicas.

Se debera entregar, ademas, un trabajo relacionado con la asignatura (G05,G07,E01,E03): 20 %.

8.3.3 Convocatoria lll:

Examen del contenido tedrico y practico de la asignatura. Para aprobar sera necesaria una
calificacion minima de 5. (CT1,C03,C04,E01) 80 %

El tipo de examen sera generalmente por escrito, con preguntas tipo test de diferentes tipos y con
problemas correspondientes a la parte practica de la asignatura. Para aprobar la asignatura habra
que aprobar cada parte independientemente (mas de 5), por un lado la parte de teoria y por otro
lado la de practicas.

Se debera entregar, ademas, un trabajo relacionado con la asignatura (G05,G07,E01,E03): 20 %.

8.3.4 Convocatoria Extraordinaria:

Examen del contenido tedrico y practico de la asignatura. Para aprobar sera necesaria una
calificacién minima de 5. (CT1,C03,C04,E01) 80 %

El tipo de examen sera generalmente por escrito, con preguntas tipo test de diferentes tipos y con




problemas correspondientes a la parte practica de la asignatura. Para aprobar la asignatura habra
que aprobar cada parte independientemente (mas de 5), por un lado la parte de teoria y por otro
lado la de practicas.

Se debera entregar, ademas, un trabajo relacionado con la asignatura (G05,G07,E01,E03): 20 %.




9. Organizaciéon docente semanal orientativa:

F. inicio | Grupos G. Reducidos Pruebas y/o Contenido

semana | Grandes | Aul. Est. Lab. P. Camp | Aul. Inf. act. evaluables desarrollado
16-02-2026 3 0 0 0 0 Tema 1
23-02-2026 3 0 0 0 0 Tema 2
02-03-2026 3 0 0 0 0 Tema 3
09-03-2026 3 0 0 0 0 Tema 4
16-03-2026 3 3 0 0 0 prueba parcial teorfa TemGalGE')':aPr:gggicas
23-03-2026 3 0 0 0 0 Tema 6
06-04-2026 3 0 0 0 0 Tema 7 -8
13-04-2026 3 0 0 5 0 Tema 9. Practicas

campo
20-04-2026 2 0 3 0 0 Prueba parcial teorfa | Tema 10. Practicas lab.
27-04-2026 2 0 0 0 0 Tema 11-12
04-05-2026| 2 0 0 5 0 Examen practicas | '©M@ 13C:ribzrémcas
11-05-2026 2 0 0 0 3 Tema 15. Practicas inf.
18-05-2026| 2 0 0 0 3 Prueba parcial teoria | 1€M@ 16'i1n7f'_ Practicas
25-05-2026 2 0 0 0 0 Exposicién trabajos
01-06-2026 2 0 0 0 0 Exposicién trabajos
TOTAL 38 3 3 10 6




