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DATOS ESPECIFICOS DE LA ASIGNATURA

1. Descripcion de Contenidos:

1.1 Breve descripcién (en Castellano):

En la asignatura se estudiaran las principales caracteristicas de los sistemas de certificacion de
calidad agroalimentarios. Se analizaran los sistemas de certificacion mas utilizados en el
ambito agrario, y la metodologia a seguir para su implantacién en una empresa agraria.

1.2 Breve descripcién (en Inglés):

The course will study the main characteristics of agri-food quality certification systems. The most
widely used certification systems in the agricultural field will be analysed, as well as the
methodology to be followed for their implementation in an agricultural company.

2. Situacion de la asignatura:

2.1 Contexto dentro de la titulacion:

Sistemas de Gestidn de Calidad es una asignatura optativa de 6,0 ECTS, que se imparte en el
primer cuatrimestre del tercer curso del Grado en Ingenieria Agricola. Pretende introducir al
conocimiento y aplicacion de los principales instrumentos de gestidn de la calidad relacionados con
la agricultura, habilitando al egresado a comprender y en su caso implementar y monitorizar
sistemas de gestion de calidad dentro de una empresa agricola.

2.2 Recomendaciones

Dadas las caracteristicas del temario, la asignatura no esta sujeta a restricciones en lo que se
refiere a su planificacion temporal a lo largo del afio académico.

3. Objetivos (resultado del aprendizaje, y/o habilidades o destrezas y conocimientos):

El objetivo general de esta asignatura es familiarizar al alumno con los conceptos y herramientas
de la gestion de la calidad utilizadas en el &mbito agricola. Para la consecucién de este objetivo
general el alumno debera ser capaz de:

- Comprender el concepto de calidad y de los sistemas de gestion de calidad

- Conocer las diferentes sistemas de gestién de calidad que pueden aplicarse a la industrias
relacionadas con el ambito agricola

- Operar con normas, reglamentos y legislacién para la implementacién de Sistemas de gestion de
la calidad




- Conocer las denominaciones de calidad agroalimentaria vigentes en la unién europea asi como las
marcas de calidad: concepto, requisitos, solicitudes y estructuras de control

4. Competencias a adquirir por los estudiantes

4.1 Competencias especificas:

4.2 Competencias basicas, generales o transversales:

GO04: Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica.

G11: Aptitud para la comunicacion oral y escrita de la lengua nativa.

G12: Capacidad para el aprendizaje auténomo y profundo.

G17: Capacidad para el razonamiento critico.

G02: Capacidad para tomar de decisiones

CT2: Desarrollo de una actitud critica en relacién con la capacidad de analisis y sintesis.

CT3: Desarrollo de una actitud de indagacidon que permita la revisién y avance permanente del
conocimiento.

5. Actividades Formativas y Metodologias Docentes

5.1 Actividades formativas:

- Sesiones de teoria sobre los contenidos del programa
- Sesiones de resolucién de problemas
- Sesiones de campo de aproximacion a la realidad industrial

- Actividades Académicamente Dirigidas por el Profesorado: seminarios, conferencias, desarrollo de
trabajos, debates, tutorias colectivas, actividades de evaluacién y autoevaluacion...

5.2 Metodologias Docentes:

- Clase magistral participativa
- Desarrollo de practicas en laboratorios especializados o aulas de informatica en grupos reducidos

- Desarrollo de practicas de campo en grupos reducidos




- Resolucidn de problemas y ejercicios practicos

- Tutorias individuales o colectivas. Interaccion directa profesorado-estudiantes
- Planteamiento, realizacién tutorizacion y presentacion de trabajos

- Conferencias y Seminarios

- Evaluaciones y Examenes

5.3 Desarrollo y Justificacion:

- Sesiones de teoria sobre los contenidos del programa y aplicaciones practicas de la teoria.

Se desarrollaran siguiendo la técnica de la Leccion Magistral. En ellas, se introducira cada uno de
los temas, mediante el correspondiente guion. Como medios docentes auxiliares se hara uso de la
proyeccién de diapositivas mediante el videoproyector. Los alumnos dispondran de la informacién
suministrada en formato electrénico mediante la plataforma on-line. Para completar los contenidos
tedricos, los alumnos deberan hacer uso de las fuentes bibliograficas.

- Actividades académicamente dirigidas y Trabajo individual/auténomo del estudiante.

Se desarrollara un trabajo individual o por grupos, de temas relacionados con el contenido de la
asignatura, que se asignara en el desarrollo de las clases.

6. Temario Desarrollado

TEMARIO TEORICO

Tema 1. Introduccion a la calidad

1.1. Definicion de calidad

1.2. Sistemas de gestion de calidad en la empresa
1.3. Costes de la calidad

Tema 2. Sistemas de Gestidn de Calidad

2.1. Sistemas de gestién de la calidad: 1ISO9001
2.2. Control de documentacién

2.3. Requisitos de la norma

2.4. Implantacién y certificacién

2.4. Auditorias de calidad

Tema 3. Sistemas de Gestion Ambiental




3.1. Instrumentos de gestiéon ambiental empresarial

3.2. Sistemas Homologados de Gestion Ambiental: ISO 14001

3.3. Elementos de un sistema de gestién ambiental

3.4. Implantacion y certificacién de un sistema de gestién ambiental basado en la norma 1S014001
Tema 4. Estandares de calidad agroalimentaria

4.1. Estandares de calidad

4.2. GLOBALGAP

4.3. BRCGS (British Retail Council Global Supply)

4.4, Produccién Integrada

4.5. Agricultura Ecolégica

4.6. Otros

Tema 5. Denominaciones de calidad en la Unién Europea

5.1. Denominaciones de calidad en la Unién Europea

5.2. Calidad diferenciada: Denominacién de origen protegida (DOP), Indicaciéon Geografica
Protegida (IGP), Especialidad Tradicional Garantizada (ETG).

TEMARIO PRACTICO

Practica 1. Seminario ISO 9001

Practica 2. Seminario ISO 14.001

Practica 3. Seminario GlobalGap

Practica 4. Visita a departamentos de calidad de empresas agricolas

Gestion de la Calidad, Editorial AENOR.

Gestion ambiental, Editorial AENOR.
Comprender, documentar, implantar y mantener ISO 9000, G. Gallego Laborda (Ed. AENOR).

Control estadistico de la calidad. D.C. Montgomery (Ed. Limusa Wiley)




Como implantar un sistema de gestién ambiental segin la norma ISO 14001:2004, Granero Castro,
Javier. Ed. Fundacién Confemetal.

http://www.marm.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-diferenciada/

7.2 Bibliografia complementaria:

Manual de control de calidad, J.M. Juran y F. Gryma (Ed. Mc Graw-Hill).

Gestién de la calidad y gestién medioambiental. Claver Cortés, Enrique; Molina Azorin, José
Francisco; Tari Guilld, Juan José. Ed. Piramide

Desde 1SO 9001 hasta mas alld de los sistemas integrados de gestién. Cadrecha Nava, Juan.
Editorial : CADRECHA NAVA, Juan.

Guia para la implantacion y el desarrollo de un sistema de gestién medioambiental, A. Rodriguez
(Generalitat de Catalufa, Dept. Medi Ambient)




8. Sistemas y criterios de evaluacion

8.1 Sistemas de evaluacion:

- Examen de teoria/problemas
- Defensa de Trabajos e Informes Escritos

- Seguimiento individual del estudiante

8.2 Criterios de evaluacion relativos a cada convocatoria:

8.2.1 Convocatoria I:

Actividades académicamente dirigidas: Trabajos desarrollados durante el curso (G02, G04,
G11,G12, G17). Peso relativo del 25% sobre la nota final.

Estudio de casos y participacion activa en las sesiones académicas (G02, G04, G11, G12, G17,
CT2,CT3). Peso relativo del 25% sobre la nota final.

Defensa de practicas y de adquisicion de conocimientos (G11, G12, G17, CT2, CT3). Peso relativo
del 50% sobre la nota final.

En caso de que un alumno solicite la Evaluacién Unica Final esta consistird en un examen final con
el contenido completo de la asignatura.

8.2.2 Convocatoria Il:

Examen escrito con el contenido completo de la asignatura. 100% de la nota.

8.2.3 Convocatoria lll:

Examen escrito con el contenido completo de la asignatura. 100% de la nota.

8.2.4 Convocatoria extraordinaria:

Examen escrito con el contenido completo de la asignatura. 100% de la nota.

8.3 Evaluacion Unica final:

8.3.1 Convocatoria I:

En caso de que un alumno solicite la Evaluacién Unica Final esta consistird en un examen final con
el contenido completo de la asignatura. 100% nota.

8.3.2 Convocatoria Il:




En caso de que un alumno solicite la Evaluacién Unica Final esta consistird en un examen final con
el contenido completo de la asignatura. 100% nota.

8.3.3 Convocatoria lll:

En caso de que un alumno solicite la Evaluacién Unica Final esta consistird en un examen final con
el contenido completo de la asignatura. 100% nota.

8.3.4 Convocatoria Extraordinaria:

En caso de que un alumno solicite la Evaluacién Unica Final esta consistird en un examen final con
el contenido completo de la asignatura. 100% nota.




11-09-2023 3 0 Tl
18-09-2023 3 0 Tl
25-09-2023 3 0 T2
02-10-2023 3 0 T2
09-10-2023 0 0
16-10-2023 3 0 T3
23-10-2023 3 0 T4
30-10-2023 3 0 T4
06-11-2023 3 0 T5
13-11-2023 3 3 T5
20-11-2023 3 3 Exposicién trabajos
27-11-2023 3 3 Exposicién trabajos
04-12-2023 3 3 Exposicién trabajos
11-12-2023 3 0 Exposicién trabajos
18-12-2023 1 0 Analisis curso

TOTAL 40 12




